FITXA TECNICA

DENOMINACIO DE
Coques PRODUCTE:

COCA DE BOTIFARRA

de Perafita

Ariosans REFERENCIA: | 290

des de 1952

. FORN FRANQUESA S.L | Passatge LLuganes s/n |
RAO SOCIAL: | 08589 Perafita (OSONA - BARCELONA), T. 93 853 00 30 |
mail: info@fornfranquesa.com

INGREDIENTS:

Ingredients: farina de BLAT, aigua, oli de gira-sol, greix de porc: [sagi i estabilitzant: monoglicérids i
diglicérids d’acids grassos], sucre, llevat de panificacié (Saccharomycescerevisiae), sal, ceba fresca,
orenga, pebrot confitat: [pebrot, aigua, sal i acidulant: (acid citric)], pebre dolg vermell (CapsicumAnum),
tomaquet fregit: [tomaquet, concentrat de tomaquet, oli de gira-sol, mido de BLATmodificat: (fosfat de
dialmido acetilat), sucre, ceba, all, sal i acid citric], salsitxa: [carn de porc, sal, pebre, sucre, dextrina,
dextrosa, conservants: (SULFITS soddic), antioxidants: (ascorbat sddic i citrat de sodi), i colorant: (acid
carminic)].

MICROBIOLOGIA:

PARAMETRE LimiT
Listeriamonocytogenes abseéncia/25 g
Aerobis totals < 100.000 ufc/g,
enterobacteris < 10ufc/g
Escherichia coli abséncia/g
Salmonella abséncia/30 g
Staphylococcusaureus abséncia/10 g
Fongs i llevats < 10ufc/g
FORMAT | PRESENTACIO:
FORMAT MIDES (cm) PES NET PRESENTACIO
Amb cartr6 de base i envasada
ovalada 13x30 500g individualment.6 unitats per caixa
PALET 45 CX

TRACTAMENTS TECNOLOGICS:

Coccid 280°C durant 40 min

CONDICIONS DE CONSERVACIO:

Conservar a temperatura de -18°C

SISTEMA D’IDENTIFICACIO DEL PRODUCTE:

Numero de lot, que inclou l'any d'elaboracié i una série correlativa del 0 al 9999
(aalccece) - Codi de barres, que inclou el numero assignat per I'AECOC i el codi del
producte (nnnnnnnnnnccc)

VIDA UTIL DEL PRODUCTE:

180 dies congelacio, temps de descongelacioé 1 hora aproximadament, i un cop descongelat la
vida util es de 4 dies a temperatura entre 2°C i 4°C, i evitar la llum directe del sol

DESTINATARIS:

Apte per a tota la poblacié en general (tenir en compte els al-lérgens)

US ESPERAT PEL CONSUMIDOR:

Es recomana abans de consumir, escalfar o fornejar 5 minuts a una temperatura maxima de 180°C
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Utilitzats com ingredient . Presept‘:la
Al-lergens (1) involuntaria (2)
SI/NO | Nom ingredient Si NO
Cereals que continguin gluten i productes
derivats: X Farina de blat
Blat, ordi, ségol, civada, espelta, kamut o les Midé de blat

seves varietat hibrides
Crustacis i derivats:
Gambes, llagostins, escamarlans, crancs, X
llagosta... i els seus extractes
Ous i productes a base d’ou:

Ous sencers, clara d’ou, rovell d’ou, proteina X
dou...
Peix i productes a base de peix: X

Extractes de peix, proteina de peix...
Cacauets i productes a base de cacauets:

Mantega de cacauet, farina de cacauet, X
proteina de cacauet, oli de cacauet...
Soja i productes a base de soja: X

En forma de lecitina, proteina, oli, salsa...
Llet i els seus derivats (inclosa la lactosa):
Tota classe de productes lactics, mantega, X
formatges, margarines, caseina, lactoserum,
lactoglobulina, caseinats...

Fruits amb closca i derivats:

Ametlles, avellanes, nous, anacards, X
pacanes, nogueres del Brasil, castanyes,
festucs, nous de macadamia i derivats...

Api i productes derivats:

En forma de fulles, extractes, llavors, sal X
d’api, especies barrejades amb api...
Mostassa i productes derivats:

Mostassa i productes derivats a base de X
mostassa.

Grans de sésam i productes a base de

grans de sésam: X

Llavors de seésam o els seus derivats en
forma d’oli, pasta...

Dioxid de sofre i sulfits en concentracions
superiors a 10 mg/Kg o 10 mg/l expressat X SULFITS
en SO,
Tramussos i productes a base de X
tramussos

Mol-luscs i productes a base de mol-luscs:
Pops, calamars, sipies, cloisses, musclos, X
escopinyes, ostres...i els seus extractes.

(1) En base al Reglament num. 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell de 25 d’octubre de 2011 sobre la informacié
alimentaria facilitada al consumidor. (2) No es pot evitar la seva preséncia a les instal-lacions
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